GCM sans manchette (eride categorie 1)

DOMAINE D'APPLICATION

Le gant GCM assure une profection contre les coupures, les coups de couteaux a main ou outils

coupants @main :

+ Dans les abattoirs, industries de |la viande, lors d'opérations de désossage ou de découpe
manuelle

+ Dans les établissements de restauration, lors d'opérations de découpe de la viande, de
découpe de poissons ou d'ouverture de coquillages

+ Dans lesindustries du plastique, du cuir, du textile ou du papier lors d'opérations de découpe
ou de manipulations de piéces coupantes

« Dans lesindustries du batiment lors d' opérations de pose de revétements.

MATIERE : fi acier inoxydable dimentaire et sangle hygiénique polyuréthane amovible.
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CARACTERISTIQUES

Cotte de mailles :

+ diamétre du fil : 0,5 mm

+ diamétre inférieur des anneaux : 3 mm

» diamétre extérieur des anneaux : 4 mm

Fermeture par sangle amovible avec boucle réglable et bouton pression

Sangle protégée par la cotte de mailles

Disponible en version main gauche (GA) réversible ou main droite (DR) réversible

Marquage visuel de la taile parla couleur de la sangle ef calofte de couleur
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NORMES ET DIRECTIVES

Le gant GCM est conforme au reglement (UE) EPI 2016/425.

NF EN 1082-1 et ISO 13999-1: Vé&tements de protection. Gants et protége-bras contre les coupures et les coups de

couteaux & main.

NF EN 14328 : Vétements de protection. Gants et protége-bras protégeant contre les coupures par des couteaux

électriques. Exigences et méthodes d'essai.

Polyuréthane conforme au réglement (CE) N°1935/2004 concernant les matériaux et objets destinés & entrer en contact avec des

denrées alimentaires et au réglement (UE) N°10/2011 concemant les matériaux et objets en matiére plastique destinés a enfreren

contact avec les denrées alimentaires.

Inox conforme @ la norme NF A 346-711 : « Acier hors emballage - acier inoxydable desting a entrer au contact des

denrées, produits et boissons pour 'alimentation de I'homme et des animaux » et & la norme NF EN 1811 + Al “

i Méthode d'essai de référence pour la libération du nickel par les produits qui sont destinés @ venir en contact

direct et prolonge avec la peaun.

Le gant GCM est conforme a I'article 33 du réglement REACH (Enregistrement, evaluation et auforisation

des produits chimigues) N°1907,/2006 du 18 décembre 2004 ef ses amendements.

Organisme notifié ayant effectué la certification : N° 0556 : DGUV test Prif und Zertifizierungsstelle Nahrungsmittel und Verpackung

Fachbereich Mahrungsmittel - Lortzingstasse 2 - D — 55127 Mainz
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CONDITIONS DE NETTOYAGE

Nettoyage : Le neftoyage de I'EFI se fait soit a I'aide d'un pistolet de nettoyage adapté, soif par un brossage energigue, soif en

machine & laver. Dans tous les cas, I'eau doit éfre & une température comprise entre 50 et 55°C maximum.

U’flllser seulement des produns auforisés pcr Ies serwces veterlnclres L'uhl\sohon de chlore a forte dose est deconseillee.
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More than just safety
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